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und, ja auch das, ein gutes Geschaft.
Dafur méchten wir uns ganz herzlich
bei unseren vielen treuen Kunden
bedanken!

Ich kann nur immer wieder betonen,
wie wertvoll ist, was Sie mit lhrem
Einkauf auf dem Wochenmarkt alles
in Gang halten und bewirken: kurze
Transportwege, minimaler Verpa-
ckungsaufwand und die Unterstt-
zung kleiner familiarer Erzeuger,

die direkt fur Sie P anzen und Tiere
p egen und dabei gute Lebensmittel
herstellen. Da kann kein Supermarkt
mithalten, so sehr man sich hier auch
bemiiht.

Diese Art der Direktvermarktung mit
ihrer weitgehenden Unabhangigkeit
vom Weltmarkt ist fiir uns vom Anbe-
ginn (1980) eine richtige und wichtige

Entscheidung gewesen. Wir missen
so zwar daflr sorgen, dass jedes
Marktgespann am Vortag gepackt
wird, morgens zuverlassig anspringt
und immer betriebsbereit ist. Wir
stehen frih auf und sind bei jedem
Wetter drauf3en, aber wir sind relativ
selbststéndig und unabhéngig. Das ist
bei aller Muhsal ein schones Gefihl,
auch wenn das Geschéft fir Markt-
beschicker auf den Wochenmarkten
in den vergangenen zehn Jahren sehr
viel schwieriger geworden ist.

Gute Nachrichten gibt es vom Hofge-
schehen in Glusingen. Es ist ja immer
schwierig, genau zu planen, wie viel
vom angebauten Gemuse verkauft
wird oder es gibt eine Tomaten- oder
Zucchinischwemme im Sommer, weil
das Wetter dem Gemuse besonders
wohlgesonnen war. So haben wir nun
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unseren Verarbeitungsraum weiter
ausgebaut und modernisiert. Das Ein-
kochen von verschiedenen Gemuse-
und Obstsorten und die Zubereitung
unserer zahlreichen beliebten Konser-
ven geht nun leichter und besser.
Darlber freuen wir uns sehr und ab
Mitte April gibt’s also noch mehr
Leckeres von Ihren ,Hof-Kéchen®!

Auch im Gewéachshaus und auf dem
Acker geht es nun los. Die ersten
kleinen Tomatenp &nzchen wach-
sen schon eif3ig. Auch viele andere
Jungp anzen sind geheizt vorgezo-
gen, damit es drauf3en schnell losge-
hen kann, wenn es warmer wird. Wir
warten doch alle nun schon sehn-
suchtig wieder auf neues eigenes
Gemise. Denn dieses frisch zu ernten
und am nachsten Tag zu verkaufen
macht uns am meisten Spaf}!

kontakt @ hof-koch.de
www.hof-koch.de

Wir freuen uns auf ein sonniges,
ausgeglichenes und erfolgreiches Jahr
mit Ihnen!

Eure Andrea und
Familie Koch

Filmtipps:

Tomorrow
www.tomorrow-der Im.de

Bauer unser
www. Imladen.at/bauer.unser

Unsere Markte:

Hamburg:

Isestraf3e, Di + Fr, 8-14 Uhr

Neugraben, N. Markt, Do + Sa, 7-13 Uhr
Rotherbaum, Hallerpl., Fr 14.30-18.30 Uhr
Eimsbiittel, Grundstrale, Sa 8.30—13 Uhr

Luneburg:
Marktplatz, Mi + Sa, 7-13 Uhr
Lineburger Campus Do 13-18 Uhr



